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Con este Reglamento de Funcionamiento, el Matadero y Mercado de
Carnes que deberia ser gestionado por el criterio de mejor ser-
vicio plblico y equilibrio econdmico de su explotacidén de la Em
presa Mixta "Mercados Centrales de Abastecimiento de Murcia S.A."

(MERCAMURCIA), pretende:

a) Incidir de la manera mas positiva en el proceso de comerciali
zicidn de la carne, de tal forma que su actuacidn signifique/
un mayor acortamiento de circuitos, mediante la mayor incor-

. - . .
poraclion de los ganaderos y de sus organizaciones.

b) Un fomento de la libre competencia entre todos los usuarios -
de sus instalaciones, posibilitando ademds, el acceso al com-
plejo carnico,de nuevas estructuras comerciales, en su doble/

aspecto de reses en vivo y de carnes.

c) Una maxima transparencia del mercado con la intensificacidn vy

mejora del sistema de intetcambio de informacidén comercial, vy

d) Una garantia en materia de salubridad e higiene.

Todo ello, con objeto de que las nuevas instalaciones y servicios,
tiendan a un mejor y mas sano abastecimiento, con los menores cos
tes posibles a los intereses de la comunidad a que van destinados
y a los consumidores en general, de conformidad con lo estableci-
do en las leyes y diréctrices generales del pais sobre Comercio -
Interior, hoy especialmente plasmadas en el Real Decreto de 26 de
Julio 1.882/1.978, sobre canales de comercializaciédn de produc--
tos agropecuarios y pesqueros para la alimentacidén, y en las gue
en el futuro puedan publicarse, estandose a sus disposiciones en
los ambitos de su competencia, sin perjuicio de las materias pro-
pias de la competencia del Ayuntamiento de Murcia en el ambito de

su actuacidn.

Las prestaciones del servicio se atemperardn a lo dispuesto en la
Legislacion vigente en especial en la Reglamentacién Téchico—Sanl
taria de mataderos y salas de despiece, centros de contratacién,/
almacenamiento y distribucidn de carnes y despojos, aprobada por/
el Real Decreto 3.263/1.979 de 25 de Noviembre, asi como en las -

restantes disposiciones generales vigentes.



CAPITULO  PRELIMINAR

Articulo 12.- Las presentes normas determinan la organizacidn vy

funcionamiento del Matadero y Mercado de Carnes de la Unidad Ali
mentaria de MERCAMURCIA, asi como de sus instalaciones complemen
tarias y seran de obligado cumplimiento para todas aquellas per-

sonas y entidades legal y formalmente aurtorizadas para su uso.

Articulo 22.- El presente Reglamento podrd ser desarrollado con/

normas particulares para algunos servicios y materias especifi--

cas por la Empresa Gestora.

Articulo 32.- (l)- La organizacidn vy funcionamiento del Matadero

Yy Mercado de Carnes de la Unidad Alimentaria de MERCAMURCIA, co-
rresponde a la Empresa Mixta, encargada de la gestidn de este --
servicio a través de sus O6rganos rectores.

(2)- En el ambhito de actuacién que corresponde a -
la Empresa Mixta, la Direccidén de la misma podra adoptar, con ca
racter transitorio, las medidas necesarias para un mejor funcio-
namiento del Matadero y Mercado de Carnes, dando cuenta inmedia-

ta a los correspondientes 6rganos de gobierno de la Sociedad.



CAPITUTLDO I

S e cec i dn Pr imera

De la Direccidn Técnica de Produccidén del Matadero y Mercado de

Carnes.

Articulo 4%.- Al frente del Matadero Yy Mercado de Carnes y su-

bordinado al Director-Gerente de 1la Empresa Mixta actuara un Di

rector de Matadero, que tendrid encomendadas las siguientes fun--

ciones:

a)

b)

&)

d)

e)

£)

Dirigir funcionalmente el personal a sus &rdenes.

Vigilar la actividad que se realiza en el Matadeo y Mercado/

de Carnes, a fin de que discurra por los cauces legales esta

blecidos, dando cuenta a la superioridad de toda anomalia --

que observase.

Velar por el buen orden y disciplina en el Matadero Yy Merca-

do de Carnes, asi como de la adecuada limpieza de sus insta

laciones.

Atender las quejas y reclamaciones de los usuarios vy transmi

tirlas en su caso a la superioridad.

Controlar el buen funcionamiento y produccidn de las distin-

tas cadenas de sacrificio y faenado, sefialando los horarios/

de trabajo de las mismas de acuerdo con las exigencias del --
ganado a sacrificar por dia y especie, asi como los sacrifi--
cios de urgencia y sanitarios que se determinen.

Asimismo, dirigird e inspeccionard las operaciones Yy procesos
técnicos encaminados a la prestacién de los restantes servi--
cios de Matadero y Mercado de Carnes, descritos en el articu-
lo 62,

Remitir a la Gerencia de la Empresa Mixta, la documentacidn/
administrativa y contable de la Empresa, la elaboracidén de es
tadisticas y la difusidn de informacidn.

Asimismo a través de la Gerencia, cumplimentar y remitir al -
Municipio, Autoridades Sanitarias Provinciales y demads Orga--
nismos competentes, la documentacidn pertinente en relacidn -

con la actividad que se desarrrolle en el Matadero y Mercado/

de Carnes.



g)

h)

i)

k)

1)

Notificar a los usuarios del Matadero y Mercado de Carnes las
comunicaciones de la superioridad que les afecten vy mantener/
a ésta continuamente enterada, mediante la revisidn periddica
de los oportunos partes, en cuanto de alguna relevancia ocu--
rra alli.

Velar por la conservacidn, entretenimiento y consﬁante mante-
nimiento higiénico-sanitario de los distintos locales, depen-
dencias, instalaciones y aparatos mecdnicos para el normal --
funcionamiento del complejo carnico.

Facilitard al maximo la inspeccidn higiénico-sanitaria, no sé-
lo la de los ganados, carnes y despojos, sino también, la re-
ferida al personal, operaciones, dependencias, utensilios vy,-
en general, la de tédo el Matadero y Mercado de Carnes.

A tales efectos, pondrd a disposicién de los Veterinarios en-
cargados ‘de la Inspeccidn Sanitaria y demds personal legitimo
para llevarla a cabo, los instrumentos y dependencias necesa-
rios y les prestara toda la ayuda que precisen.

Informar a la superioridad del funcionamiento del Matadero vy
Mercado de Carnes y proponer toda clase de medidas para su me
jora.

Resolver las cuestiones incidentales y las urgentes, dando --
cuenta inmediatamente a la superioridad de las medidas adopta
das, y comunicar sin dilacidén a los 6rganos superiores las si
tuaciones que requieran la intervencidén o decisidn de éstos.
Elevar a la Gerencia propuestas de sanciones del personal y -

usuarios del Matadero y Mercado de Carnes.

11) Cuantas otras resulten en este Reglamento o le fueran enco--

mendadas por la Gerencia.

Articulo 52.- El Director del Matadero podra ser auxiliado por -

una persona técnica que tendrd las siguientes funciones:

a)

b)

Sustituir al Director de Matadero en caso de vacante, ausen--

cia o enfermedad.

Colaborar estrechamente con &ste en aquellos cometidos que ha
cen especial referencia a la Direccidén y Vigilancia de los --
procesos de produccidn y prestacidn de los servicios del Mata
dero y Mercado de Carnes, que se describen en el articulo 6%,
Yy en general a cuantas materias de orden técnico se susciten/

y le sean encomendadas por la Direccidn.



S e e e idn S egund a:

De la organizacidn interna.

Articulo 62.-

l.- Las operaciones técnicas efectuadas en el Matadero, estarian

encaminadas a la prestacidn de los siguientes servicios:

l.- Recepcidn y clasificacidn.

2.- BEstabulacidon de reses.

3.- Fondo de compensacidén de decomisos.
4.- Servicio de Factage.

5.- sacrificio y faenado de reses.

6.- Oreo refrigerado de carnes.

7.- Elaboracidn de despojos comestibles.
8.-'Elaboracidén de despojos industriales.
9.- Sala de Ventas.

10.- Servicio de despiece.

1l1.- Distribucidn y transporte de carnes.

12.- Congelacidén de carnes.

13.- Conservacidn frigorifica de carnes y despojos.

l4.- Inspeccidn Sanitaria.

15.- Lazareto.

1l6.- Matadero Sanitario.

17.- Aprovechamiento o destruccidn de carnes y despojos deco-
misados y subproductos.

18.- Cuantos la Gerencia de la Empresa Mixta, a propuesta de
la Direccidn, estime deban prestarse en orden a mejorar
el abastecimiento y comercializacidén de las carnes y el
aprovechamiento integral de la res.

19.- Ademd@s se prestaridn los servicios veterinarios gque en -
materia higiénico-sanitaria, exijan las normas legales o
establezcan las autoridades sanitarias competentes.

Articulo 7%2.- Las funciones administrativas estaran encaminadas

estrictamente a la ordenacidn y control de la actividad desarro-

llada en el Matadero y Mercado de Carnes, quedando a cargo de -

la Administracidn General dependiente de la Gerencia, los servi

cios de Informacidn, Contabilidad y Estadistica.



S e cc i dn T e r ¢ e r-a

Del Personal.

Articulo 82.-(@Q)El Director de Matadero, tendri a sus &rdenes in-

mediatas el personal que las necesidades exijan para la presta--

cidn de los servicios que le estdn encomendados.

(2) .- La ordenacidén administrativa de éste personal
y la regulacidén de su actividad laboral, lo determinard la Empre
sa Mixta mediante disposiciones complementarias a este Reglamen-

to, de acuerdo con la vigente Legislacion Laboral.

S eccidn Cuar ta

Del Comité de Asesoramiento Social.

Articulo 92.- En la Unidad Alimentaria de MERCAMURCIA funcionara

un Comité de Asesoramiento Social como cauce de consulta vy parti
cipacidn cualificada de los usuarios en las actividades que se -

desarrollen en la misma.

Este Comité vendrd regulado por un Reglamento especifico aproba-

do por los organismos rectores de la Sociedad.

S eccidn QO uint a

¢

De los Servicios Generales.

Articulo 10%.- Los servicios de policia e incendios, estaran or-

ganizados y funcionardn en los términos que fije el Excmo. Ayun-

tamiento de Murcia.



Articulo 112.- El1 Servicio de Limpieza estara a cargo de la Em-

presa Mixta, que dictard las disposiciones que considere necesa-

rias para su realizacidn.

S eccidn S e x t a

De los usuarios.

Articulo 122.- Podrdn beneficiarse de los servcios gue preste .el

Matadero y Mercado de Carnes, con sujeccidédn a las normas estable
cidas en éste Reglamento, las personas naturales o juridicas que

se describen en los articulos siguientes:

Articulo 13%2.- Ganaderos.

l.- El1 ganadero podra actuar personalmente o agrupado en Coopera
tivas Agrarias y demds asociacicnes de productores, para la -

venta de las carnes y despojos obtenidos del sacrificio de ga

nado de su produccién.

El Ganadero podra actuar también a través del Servicio de Fac-
tage de la Empresa MiXta que se encargari de la recepcidn, con
tratacidén y liquidacién de las ventas de las reses consignadas

a éste servicio, con sujeccidn a las normas establecidas en el

articulo 332, '

2.- El ganadero estard obligado a facilitar a la Empresa Mixta, en
la forma y tiempo que ésta determine, relacién detallada de --

las operaciones que realice dentro del Matadero y Mercado de -

Carnes.

Articulo 14%.- Mayoristas.

l.- E1 mayorista abastecedor de carnes podra concurrir al Matade-
ro y/o Mercado de Carnes, con ganado o canales, que bien seréan

de su propiedad o de ganaderos que se las hayan depositado pa-

ra su venta a comisidn.



El mayorista de carnes, siempre que la Direccidén lo autorice,
podrd expedir directamente sus canales sin necesidad de ser -
expuestas en el Mercado de Carnes, cuando ésta circunstancia/

esté motivada por transacciones fijadas de antemano.

Las carnes fordneas pasardn obligatoriamente por el Mercado -

de Carnes para su exposicidén y venta.

2.- El1 Mayorista estard obligado a facilitar a la Empresa Mixta/
en la forma y tiempo que ésta determine, relacién detallada -

de las operaciones que realice dentro del Matadero Yy Mercado/

de Carnes.

Articulo 15%.,- Mataderos.

l.- Al Mercado de Carnes podran concurrir también los Mataderos/
legalmente autorizados como tales, para la venta de carnes ob

tenidas en sus instalaciones.

2.- Para el ejercicio de su actividad los Mataderos designaran -
un representante debidamente facultado, que vendra obligado a
facilitar a la Empresa Mixta, en la forma y tiempo que ésta -
determine, relacidn detallada de las operaciones que realice/

en el Mercado de Carnes.

Articulo 162.- Carniceros.

l.- En el Matadero y Mercados de Carnes podrdn actuar en calidad
de compradores, los titulares de establecimientos autorizados

para la venta al piblico en general de las distintas especies

de carnes.

La concurrencia al Matadero y/o Mercado de Carnes, podrdn ha-
cerla personalmente o bien a través de cooperativas, cadenas/

y otras asociaciones legalmente constituidas.

2.- Los carniceros podr&n introducir en el Matadero para su pos-
terior sacrificio, ganado de su propiedad, destinado exclusi-

vamente al abastecimiento de sus industrias.



Articulo '17®2.- Industriales chacineros.

l.- Podrén concurrir también al Matadero y Mercado de Carnes
en calidad de compradores, aquellas personas o entidades
dedicadas a la industrializacidn de las carnes de. cerdo,

vacuno, lanar y cabrio.

2.- Los industriales chacineros podr&n introducir en el Mata
dero para su posterior sacrifico, ganado de su propiedad
destinado exclusivamente al abastecimiento de sus indus-

trias.

Articulo 182.- Despojeros.

Soﬁ los titulares de establecimientos autorizados para la --
venta al plblico en general, de despojos comestibles o de in
dustrias del ramo y que en calidad de compradores, podran --
acudir al Matadero para la adquisicidn de &stos productos de

conformidad con lo previsto en el articulo 38, parrafo 2.

Articulo 192.- Industriales Triperos.

Son los dedicados a la elaboracidén e industrializacidn de --
visceras intestinales, Y dque en calidad de compradores podran
acudir al Matadero para la adquisicidn de estos productos de

conformidad con lo previsto en el articulo 38, parrafo 2.

Articulo 20%.- Recolectores de despojos industriales.

l.- Son las personas o entidades que acuden al Matadero para
la adquisicidon de los despojos siguientes: pieles, cue--
ros, sebos, astas y pezunas, colas, pelos y otros, de --

conformidad con lo previsto en el articulo 38, parrafo 2.

¢

2.- Las operaciones de recogida de éstos despojos se realiza
ran en aquellos locales independientes de la nave de ma-

tanza, destinados en el Matadero a tales efectos.



Articulo 212.- Consumidores.

1.-

las

Los consumidores podran actuar en el Matadero y Mercado
de Carnes en calidad de compradores a través de las Aso
ciaciones de Consumidores tales como Cooperativas, Eco-
nomatos, y otras entidades legalmente constituidas, pa-
ra la adquisicidn de carnes y despojos con destino al -
abasto de los establecimientos que tengan instalados pa

ra la venta exclusiva a sus asociados.

Tendrantambién acceso al Matadero Yy Mercado de Carnes -

instituciones o colectividades de consumo de cualquier/

clase.

Articulo 222.- Todas aquellas personas individuales o juri-

dicas a las que la Empresa Mixta conceda autorizacién en la

forma que @sta determine, oido el Subcomité & el Comité de

Asesoramiento Social.

Articulo 23%2.- Normas generales.

i

Los usuarios del Matadero y Mercado de Carnes, menciona-
dos en los articulos anteriores, deberidn reunir los re-
quisitos y no hallarse incursos en ninguna de las cau--
sas de incapacidad senaladas en el articulo 13 del Regla
mento de Prestacidn del Servicio de Mercados y Matadero

de la Empresa Mixta.

La concesidn de autorizacidn para actuar en el Matadero
Yy Mercado de Carnes, en calidad de mayorista, se otorga
ra por el Excmo. Ayuntamiento de Murcia a través de 1la
Empresa Mixta, mediante instancia dirigida a ésta y en/

la que haran constar:

a) Nombre, apellidos, domicilio y datos del D.N.I. de -
la persona que presenta la solicitud.

b) Nombre, razdén social y titulo constitutivo de las --
personas juridicas, fecha de constitucidn y Notario/
autorizante, datos del Registro Mercantil y Registro
Fiscal y cuantos otros sirvan para la identificaciédn

de dicha persona.



c) Documentacién‘acreditativa de estar autorizado legal-
mente para el ejercicio de la actividad de que se tra
te.

d) Clase de ganado y niimero de reses que aproximadamente
se pretende comercializar anualmente.

e) Demostracidn suficiente de poseer la capacidad finan-
ciera para poder desempefar satisfactoriamente la ac-

tividad solicitada.

Los demds usuarios podran obtener directamente de la Em-
Presa Mixta la autorizacidn para actuar en el Matadero y
Mercado de Carnes, Siempre que acrediten documentalmente

su condicidn de forma fehaciente.

Para .el ejercicio de su actividad, los usuarios del Mata
dero y Mercado de Carnes, podran intervenir por si mis--
mos o a través de representantes debidamente facultados,
que asuman ante la Direccién del Matadero los derechos vy

obligaciones gque 1le correspondan a aquellos.

Para presenciar las operaciones de pesaje de carnes, to-
dos y cada uno de los grupos de usuarios descritos en éi
ta seccidn, podran nombrar un representante elegido por/
ellos mismos, quien obligatoriamente prestard conformi--
dad o formulari los reparos que procedan a dichas opera-

ciones en el mismo acto.

Los usuarios del Matadero Yy Mercado de Carnes vendran --
obligados a cumplimentar cuantos boletos, fichas, impre-
sos y demds documentos establezca la Empresa Mixta, en -
la forma y momento que ésta determine, con el fin de re-
gular el transito de reses, canales y despojos a través/

del Matadero y Mercado de Carnes Y su identificacién.

La Empresa Gestora y los usuarios del Matadero y Mercado
de Carnes estan obligados a facilitar a la Direccidn Ge-
neral de Consumo y Disciplina del Mercado y al Excmo. --
Ayuntamiento de Murcia, la informacidn relativa a las --
mercancias entradas y salidas del Matadero y Mercado de
Carnes, las condiciones de las transacciones realizadas/
en los mismos, tanto de_las mercancias adquiridas Yy ven-

didas por cuenta propia como en comisidn, asi como en -



general, sobre todos los aspectos relativos al abasteci--
miento que la citada Direccidn General considere de inte-
rés, de acuerdo con el Real Decreto 1.882/78 de 26 de Ju-
lio. Para ello MERCAMURCIA podra exigir a los usuarios -

la informacién necesaria.

Los usuarios, por su parte, vendrdn obligados a facilitar, en
la forma y condiciones que se determinen, la informacién que,

a tenor de lo senalado anteriormente, pueda exigirseles.

CAPITUTLO II

Funcionamiento,

S eccidn Primera
Calendario Yy Horarios.
Articulo 242.- El Matadero y Mercado de Carnes funcionari du

rante todos los dias del arfo, excepto los sabados, domingos/
y fiestas civiles y religiosas que se fijen por la Delegacidn
Provincial de Trabajo, sin perjuicio de que determinados ser
vicios por sus especiales caracteristicas se deban prestar -
también algunos de &stos dias, especialmente los domingos el
de recepcidn y estabulacidn de ganado con destino al sacrifi

cio del lunes siguiente.

El horario de funcionamiento del Matadero Yy Mercado de Car--

nes en sus diversos servicios se determinard por la Empresa



— J5 -~

Mixta, de conformidad con el Excmo. Ayuntamiento de Murcia, -

previo informe del Comité de Asesoramiento Social.

-

S e cc i don S e gund a

De la entrada, estancia y salida del Matadero Yy Mercado de -

Carnes.

Subseccidn primera.

Personal.

Articulo 252 -

L=

3.~

Tendr@n acceso y podrdn permanecer en el Matadero y Merca-
do de Carnes son sujeccidn a las normas que se establez--

can, las siguientes personas:

l12.- Personal propio de 1la Empresa Mixta.

22 .- Los usuarios del Matadero Yy Mercado de Carnes descri
tos en la Seccidn Sexta del capitulo I, o sus asocia--
dos cuando actlien a través de Asociaciones Y Agrupacio

nes, todos ellos debidamente autorizados.

32.- Los representantes Yy empleados autorizados por éstos.

42 .- E1 personal de transporte de ganados y carnes fora--
neas.

5%.- Aquellos a los que especificamente se autorice por -

la Empresa.

62.- Personal del Ayuntamiento, de Mercasa y de los Depar
tamentos Ministeriales y Organismos Autdnomos que ten-
gan competencia en cuanto se refiere a la comercializa
cidén o tratamiento de productos alimenticios perecede-

ros.

Las personas comprendidas en los nimeros.1l, 2 y 3 deberéan
estar provistas del correspondiente carnet expedido por -

la Empresa Mixta, previa solicitud,

La concesidn de dicho carnet seri obligatoria para la Em-



Las entradas, tanto del ganado en vivo, como de las car-
nes foraneas, seran registradas e intervenidas documen--

talmente en la forma que la Direccidn acuerde.

El entrador de ganado o de las carnes foraneas, o la per
sona a quien hayan delegado a tales efectos, presentara/
la documentacidn sanitaria pertinente, y podra presenciar
el desembarque, asi como el marcado de identificacidn Yy -
control que la Direccidn determine, que seran independien
te del sellado y marcado sanitario que se indica en el ar

ticulo 44%, apartado 5.

La Direccién del'Matadero, a tenor de las circunstancias/
Y en orden a conseguir un eficiente funcionamiento del --
mismo, queda facultada para fijar los cupos minimo y maxi
mo de cabezas de ganado segiin especies, pertenecientes a
un {inico propietario que podran admitirse diariamente tan
to para la venta en canal, como para sacrificio.

No obstante, los entradores de ganado, usuarios del Mata-
dero, podran solicitar de forma razonada de la Direccién/
del mismo, con una antelacién minima de cinco dias, la ad
misidén de un nimero de reses que excedan por defecto o --
por exceso de los cupos minimo y maximo que aquella deter
mine, en virtud de la facultad contenida en el parrafo an
terior.

Esta solicitud serd aceptada o denegada por la Direccidn/
a la vista de las circunstancias que concurran en la mis-
ma, y se lo comunicarad al interesado en un plazo maximo -
de cuarenta y ocho horas, a partir de su recepcidn .en la
Sociedad, transcurrido el cual sin que asi se haya proce-

dido se entenderd que tal solicitud ha sido aceptada.

Constituirdn circunstancias de no admisidén, las siguien--

tes:

a) Que el entrador carezca de la debida autorizacidn de -
la Empresa Mixta para poder actuar en el Matadero s
Mercado de Carnes, a que se hace referencia en el arti
culo 232, apartados 2 y 3.

b) Falta de la documentacidn reglamentaria en materia sa-
nitaria o de irregularidades de la misma.

c) Que la res no esté viva, en cuyo caso, sbdlo se permiti



ra el desembarque para su decomiso y posterior destruc
cién, o que padezca manifiestas leésiones o sintomas de
enfermedad que obliguen el desembarque y envio de es--
tas reses para su observacidn en el establo-lazareto Y
su sacrificio si asi procede, previo los tfémites.que

i se dispongan para su entrada en Matadero Sanitario.

Articulo 31%2.- Estabulacidn.

1.-

El ganado que tenga entrada en el Matadero, sera estabula
do en los recintos habilitados a éste fin, hasta que se -

proceda a su matanza.

El plazo minimo de estabulacién serd de 12 horas y el ma-

,ximo.de 48 horas, sin perjuicio de que la Direccidn en de

terminados casos pueda autorizar plazos menores o mayores

en funcidn de las circunstancias determinantes.

Transcurrido el plazo maximo de estabulacidn las reses so

ran sacrificadas.

La limpieza y vigilancia del ganado estabulado correri a
cargo del personal de la Empresa, aunque &sta no se hace/
responsable de accidentes o enfermedades que puedan con--
traer los animales durante el tiempo que permanezcan esta

bulados.

La alimentacidn de las reses que permanezcan estabuladas/
mas de 48 horas, correra por cuenta del propietario de las
mismas, si bien el Matadero pondrid a su disposicidén el lo

cal adecuado para el almacenamiento de piensos.

Articulo 32%2.- Fondo de Compensacidn de Decomisos.

l.~-

La constitucidén de éste Fondo de Compensacidn, tiene por/
finalidad indemnizar a los propietarios de las carnes Yo o
despojos que sean dictaminados como impropios para el con

sumo por la Inspeccidn Veterinaria del Matadero.

La aportacidn al Fondo de Compensacién de Decomisos es --
obligatoria por cada cabeza de ganado que tenga entrada -
en el Matadero, salvo las sacrificadas de urgencia y las/

excluidas por la Inspeccidn Veterinaria.



3.- La

propiedad, gestidén y responsabilidad de &ste Fondo, -

que vendra desarrollado por un Reglamento especifico, po

drd recaer en los propios usuarios o en MERCAMURCIA.

Articulo 33%2.- Servicio de Factage.

Este servicio es el encargado de la recepcidn, contratacién/

y liquidacidn de venta de las reses o de las carnes y despo-

jos a &1 consignados, con sujeccidn a las siguientes normas:

a)

b)

c)

d)

e)

Todas las reses, carnes y despojos que se consignen a
é€ste servicio circulardn por cuenta y riesgo de sus -
propietarios, hasta el momento en que ingresen en el

Matadero y Mercado de Carnes.

Las atenciones que se presten a las reses o a las car
nes desde su ingreso, hasta el momento de su venta, -
seran de la exclusiva competencia del personal del Ma
tadero; no obstante, en el momento de 1la venta, po- -
dran hallarse presente el propietario o su represen--

tante debidamente autorizado.

Las carnes procedentes de sacrificios efectuados en -
el Matadero de reses consignadas a este Servicio, se-
- - -

ran expuestas para la venta en régimen de subasta pre

viamente a la entrada en Camaras de pre-refrigeracién

Yy Oreo. Las no vendidas pasaran a estas Camaras, de/

donde saldran el dia siguiente para ser comercializa-

das en Sala de Ventas.

Los despojos de estas reses se contrataran en forma Yy

condiciones que prevee el articulo 38%, apartado 2.

Las carnes foraneas remitidas a este Servicio, ya ==
sean refrigeradas o congeladas, nacionales o de im--

portacidn serdn objeto de contratacidén en la Sala de

Ventas.

Articulo 34%2.- Sacrificio y faenado de reses.

l.- La

matanza de las reses ira precedida de su Inspeccidn -

Sanitaria en vivo, realizada por los Inspectores Veteri-

narios, que efectuardn también la clasificacidn del gana

do.



2.- Las reses declaradas aptas para su matanza, seran clasifi

cadas con arreglo a la siguiente normativa:

a)

b)

c)

Ganado vacuno. Se establecen las siguientes normas:
- Ternera: Son las reses hasta un ano de edad, que cum

plen los requisitos establecidos sobre su -

peso.

- Anojos: Son los machos de 1-2 afos de edad, que debe
ran conservar al menos una pinza dé leche.

- Vacuno menor: Son las reses que tienen mas de un - -
diente permanente y no sobrepasan al quinto
afi6 de edad.

- Vacuno mayor: Son todas aquellas reses con edad supe

rior a los cinco anos.

Ganado lanar y cabrio. Se pueden establecer 4 clases.

-Ovino y cabrio lechal: Animales con los dientes de le
che, con edad aproximada de 1 a 4 meses.

- Cordero o cabrito: Animal hasta la presentacién de -
la erupcidén de la 22 cresta del primer mo--
lar permanente, con un limite aproximado de
edad de hasta los 5 meses.

- Ovino y cabrio menor: Animales gue presentan la erup
cién de la 22 cresta del primer molar perma
nente, hasta la erupcidén de las pinzas per-
manentes, con un limite aproximado de edad/
de 12 meses.

- Ovino y cabrio mayor: Animales desde que presentan/
las pinzas permanentes, comprende a ovejas/

carneros, cabras y machos cabrios.

Ganado de cerda. Comprende las siguientes clases.

- Primales. Animales jdévenes poco grasos, para COnsumo
en fresco y pesos comprendidos entre los 55
y 70 kilos/canal, cdn carnes blancas.

- Magros: Con pesos comprendidos entre los 65 y 80 ki-
los canal y gue presentan espinazo largo vy
recto, costillas arqueadas, pecho profundo
jamones llenos, cayendo sobre los corvejo--
nes, vientre recogido, cola fina, linea in-
ferior a los cuatro centimetros.

- Grasos:i-Animales

an talla y peso, con superfi--

cie abullponada por los grandes depdsitos -
t
de gras . on capa de tocino superior a --

los cifico centimetros de espesor y manteca/



destinadas a tal fin y por personal afecto al mismo.

2.- Se consideraran despojos comestibles los que a continua--
cidén se citan:

a) Cabeza.- De la que forman parte los sesos, lengua, mo-
rro y carrilladas.

b) Asadura.-.Constituida por la traauea, porcién esofaqgi-
ca, pulmones, corazdédn e higado.

c) Organos viscerales.- Integrados por panza, boﬁete, L=
brillo, cuajar, bazo y tramo final del intes-
tino grueso.

d) Patas.- Anteriores y posteriores a partir de rodillaly
corvejon.

3.- La elaboracidn obligatoria de despojos comestibles comprern
dera las siguientes operaciones:

a) Cabeza.- Serd abanderada la lengua y extraido el morro,
que se corta a nivel de los supranésales para/
posterior templado v depilado.

b) Asadura.- Se entregaridn desprovistas de adherencia sero
sa y de qraéa, asi como extraida la vesicula -
biliar.

c) Organos viscerales.- Los reservorios gastricos, una vez
vaciado su contenido seran descarnados, escal-
dados y por {ltimo enfriados.

d) Patas.- Seran templadas para ulterior pelado a maguina.

Articulo 37%2.- Elaboracidn de despojos industriales.

l.- La elaboracidn de los despojos industriales se realizaran
en las dependencias del matadero dedicadas a tal fin, y --
por el personal dependiente del mismo.

2.- Se consideraran despojos industriales los siguientes:

- Tripas, cueros y pieles.

3.- E1l grado de elaboracidn obligatoria que se practicara a -
estos despojos vendrd determinado por las normas estable-
cidas en la legislacidén sanitaria vigente en la materia.

4.- Se considerarin caidos del Matadero, todo aquello que no -
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- Grasos: Animales de gran talla y peso, con superfi--
cie abullonada por ios arandes devdsitcs de
grasas. con cava de tocino supberior a los -
cinco centimetros de esvesor v manteca muv/

abundante formando destacados grumos.
Realizada la matanza, se efectuarid la sangria o deguello.

Sangrada la res se procedera al faenado o formacidn de la/

canal de acuerdo con las normas vigentes a tal efecto.

El sacrificio de las reses seguird un orden establecido de

acuerdo con las normas que se determinen por la Direccién/

del Matadero.

Los sacrificios de urgencia y sanitarios se realizaran de
acuerdo con las instrucciones que fije la Direccidén Sanita

ria.

Articulo 35%.- Oreo refrigerado de carnes.

1.-

Todas las carnes procedentes de las reses sacrificadas en/
el Matadero deberdn pasar obligatoriamente una vez termina
do el procesc de faenado, a las camaras de pre-refrigera--
cidn y oreo, donde deberan permanecer como minimo el tiem-

po que determine la reglamentacidn correspondiente.

Una vez transcurrido el tiempo de pre-refrigeracidén y oreo,
las carnes podran salir hacia los destinos siguientes:

a) Reparto directo a los compradores en vivo.

b) Servicio de Factage.

c¢) Exposicidn en Sala de Ventas.

d) Ingreso y conservacidén en camaras frigorificas.

e) Ingreso en el tiinel de congelacidn para ser congeladas.
f) Sala de Despiece.

g) Reparto de las ventas de los mayoristas no efectuadas -

a través del Mercado de Carnes.

Articulo 36°.- Elaboracidén de despojos comestibles.

h

Las operaciones a que da lugar éste servicio se efectuardan

Ginica y exclusivamente en las dependencias del Matadero --
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estda considerado én este Reglamento como despojo comesti-
ble e industrial. Los caidos del Matadero quedardn en --
propiedad de la Empresa Mixta de cara a su tratamiento pa
ra la obtencidén de subproductos, gque seran vendidos libre
mente por la Empresa Mixta y cuyo importe se tendrd en --

cuenta a la hora de establecer las tarifas del Matadero.

Articulo 38%.- Comercializacidén de los despojos elaborados en -
Matadero.
1.- Los despojos, tanto los comestibles como los industriales, -

como partes integrantes de la res, pertenecen al propiEta;—

rio de la misma o persona a cuyo nombre se ha procedido al

sacrificio.

Los propietarios de los despojos podran contratar libremen-
te con los compradores autorizados de estos productos a que
hacen referencia los articulos 182, 192 y 202, o bien, con/
agquellos especialmente autorizados por la Empresa Mixta en
la forma y condiciones que se determinen en el convenio de/
autorizacién, cuyo contenido deberéa acomodarse a los si-—- —--

guientes principios basicos:

1) La concesidén de autorizaciones se hard por concurso, se-
paradamente para cada grupo de despojos, con cardcter ex
clusivo y por un plazo determinado que no podrad exceder/
de dos afos, transcurrido el cual se procedera a un nue
VO concurso.

Tanto la fijacidén del plazo de duracién de la concesidén/
como la formacién de cada uno de los grupos de despoijos,
corresponderd a la Empresa Mixta oido previamente el Co-

mité Consultivo.

2) Los precios de contratacidn de los despojos se fijardn -
periddicamente por la Empresa Mixta a propuesta del Comi
té Consultivo de acuerdo con las fluctuaciones del merca
do de estos productos.

A tales efectos y como salvaguarda de sus intereses, los
adjudicatarios de las concesiones podradn formar parte --

del Comité Consultivo,

3) Los adjudicatarios de las concesiones quedan obligados a



adquirir de los propietarios de los despojos, cuantos pro
ductos de ésta naturaleza les sean cedidos por éstos, en

la forma y condiciones gque establezca el convenio corres-

pondiente.

4) Serd de cuenta del adjudicatario de la concesién, el abo-
no de las tarifas que cubren el servicio de elaboracidén -
de los despojos adquiridos, asi como la extraccidén y - --

transporte de los mismos.

5) En el concurso de adjudicacién tendrdn prioridad aquellos
industriales despojeros que se presenten asociados en ré-

gimen cooperative o gremial.

6) Caso de resultar desiertos los concursos, la Empresa Mix-
ta quedaria en plena libertad para contratar directamente
con el mejor postor, o comercializar los despojos a tra--

vés del Servicio de Factage.

7) En cualguier caso y cuando las circunstancias lo aconse--
jen podrd ser la propia Empresa Mixta la gue adquiera --
parte o todos los despojos que le sean cedidos por sus --
propietarios, en la forma y condiciones que sustancialmen
te deberdn ser similares a las que rijan para la adjudica

cidén por concurso a los particulares.

Articulo 392.- Mercado de Carnes.

1.~

El Mercado de Carnes, se llevard a efecto en una Sala de Ven
tas anexa al Matadero, en donde se realizarad la exposicién -
y venta de las canales y despieces de las carnes, tanto pro-
ducidas en el mismo como las foraneas que en éste se intro--
duzcan, pudiendo presentarse tanto refrigeradas como congela

das, nacionales o de importacidn.

Concluidos los procesos de sacrificiof faenado y oreo y efec
tuada la iInspeccidén sanitaria, las carnes adquiridas se con-
signaran directamente para el reparto a sus compradores, que
dando las demds dispuestas para su contratacién a través del

Servicio de Factage y/o en Sala de Ventas.

Las carnes foraneas seréq objeto de comercializacidén en Sala
de Ventas, bien a través del Servicio de Factage o directa--

mente por sus propietarios o representantes debidamente auto

rizados. »

i



4.- La Direccidén del Matadero queda facultada para fijar diaria
mente la cantidad a comercializar de carnes fordneas segin -
especies, ddndose preferencia a tales efectos a las carnes -
que primero hayan entrado, gquedando en turno de ESpéra ague-
llas que no hubiesen tenido acceso al Mercado, que seran si-
tuadas en conservacidn frigorifica hasta que puedan ser obje

tec de comercializacidn.

5.- Terminadas las operaciones de contratacidén, las carnes no -
vendidas, tanto las producidas en el Matadero como las fora-
neas pasaran a conservacidn frigorifica en turno preferente/
para su comercializacidn al dfa siguiente, aunque siempre --

dando prioridad a las primeras sobre las segundas.

6.- Corn el 'fin de garantizar el abastecimiento de carnes de 1la
poblacidén del té&rmino municipal de Murcia la Empresa Mixta -
podra tener en reserva en contingente de carnes dispuesto pa
ra la venta, no superior al que corresponda a un dia normal/

de sacrificio.

7.- Sala de Ventas colectiva donde los vendedores autorizados pa
ra tal fin dispondrén de ia reserva de una longitud determina
da de via de exposicién cuya ubicacidn concreta se determina-
rd segiln turnos rotativos por la Direccidn del Matadero. Los
usuarios de ésta Sala no tendrdn derecho a traspasar la auto-
rizacidén ni la reserva de via de exposicidn.

Sala de ventas individuales, gque permitirad la actividad inde-
pendiente de los vendedores autorizados. Cada una de ellas -
dispondrd de zona de exposicién, cdmara frigorifica y zona de
distribucidén y expedicién.

Las condiciones de utilizacidén de estas Salas vendrdn recogi-
das en los contratos individuales que se suscriban entre los

vendedores adjudicatarios y la Empresa Mixta.

8.- Su funcionamiento se determinard por normas especificas dic-

tadas por la Empresa Gestora.

9.- Podran actuar como vendedores en la Sala de Ventas, ademas -
de la Empresa Mixta a través del servicio de Factage, las per
sonas o entidades a que hace referencia los articulos 132,142

y 18%, debidamente autorizados.



Articulo 402.- Servicio de despiece.

l.- En el Matadero existe una Sala de Despiece anexa, formada -
por médulos independientes, cada uno de los cuales posee una

camara de refrigeracidn y otra de conservacidn de congelados

2.- La Empresa Mixta podrd autorizar al uso de estos médulos a
los mayoristas del Mercado de Carnes por periodos concretos/
regulandose el uso de los mismos por contratos concertados -

entre cada Mayorista y la Empresa Mixta.

3.- La Empresa Mixta, a fin de dar servicio de despiece a cual-
quier usuario que se lo solicite, podrd reservarse uno o mas
de los mdédulos citados.

El servicio podrd ser efectuado por personal del usuario o -
por personal de la Empresa Mixta estableciendo la Direccidn/
de ésta, las condiciones ecdénomicas que regirdn en la presta

cidén del servicio en funcién del contenido del mismo.

Articulo 412.- Distribucién y transporte de carnes.

l.- El transporte y reparto de carnes tanto de las procedentes
de los sacrificios efectuados, en el Matadero como de las re
mitidas por otros Mataderos o de importacidén a los estableci
mientos de venta al publico, industrias elaboradoras de pro-
ductos cdrnicos y céamaras frigorificas, ubicados dentro del/
término municipal de Murcia se efectuari en vehiculos debida
mente acondicionados propiedad de la Empresa Mixta.

Si la Empresa Mixta lo considera oportuno podri autorizar el
transporte de carnes y despojos por medios propios o servi--
cios a terceros, siempre que dichos vehiculos cumplan la --

normativa vigente a tal fin.

Articulo 422.- Congelacidén de carnes.

Las carnes procedentes de los sacrificios efectuados en el Mata
dero, podran ser sometidas al proceso de congelacidén, con sujeg

cién a las normas que determine la Direccidn.

Articulo 43%.- Conservacidn frigorifica de carnes y despojos.

l.- La entrada de carne en cdmaras frigorificas se hard en cana

i
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les, medias canales'o cuartos de canal, segin la especie a

que pertenezcan.

2.- Los despojos comestibles entraran debidamente acondicionados
en bandejas o envases adecuados al producto que contengan, --

que impidan el vertido de sangre, serosidades o residuos que

ensucien los pisos.

3.- Tanto las carnes como los despojos que entre en C&maras fri
gorificas, iran debidamente etiquetados con el nombre del --

propietario y fecha de ingreso.

4.- E1 horario de apertura y cierre de las Cdmaras y el régimen
de funcionamiento de las mismas, serd reglamentado por la Di
reccidn en funcidn del ritmo de matanzas y de las necesidades
de.abastecimiento de la poblacién del drea de influencia del
Matadero, pudiendo fijar un periodo de tiempo tope de perma-

nencia en las mismas.

Articulo 44°.~- Inspeccidn Sanitaria.

l.~ La Inspeccidn Sanitaria del Matadero y Mercado de Carnes -
se desarrollard en base a cuanto determine la presente legis
lacidén en materia y disponga la Direccidn General de Sanidad
a la que la Empresa Mixta prestard su mdxima colaboracidn pa

ra el mejor desarrollo del servicio.

2.- La Inspeccibn, tanto en el orden sanitario como higiénico,-
comprenderad no sdlo la de los ganados, carnes y despojos, si
no también la referida al personal, operaciones, dependencias

utensilios y, en general, la de todo el Matadero.

3.- Para 1la Inspeccidén Sanitaria, que estard a cargo de los Ins
pectores Veterinarios, el Matadero dispondrd de un laborato--

rio, cuya instalacidén responderid a las necesidades de éste --

servicio.

4.- Para la Inspeccidn Sanitaria previa a la matanza, las reses
seran conducidas por los propietarios o dependientes a los --
adecuados recintos y se facilitaran al Inspector Veterinario/
cuantos datos requiera para el mas exacto conocimiento del --
animal y el mds adecuado dictamen sanitario.

Los propietarios o dependientes adoptaran cuantas medidas les

sean ordenadas para la seguridad personal del Inspector Vete-



rinarios. Los animales se deben someter al reconocimiento/
"ante morten" el mismo dia de su llegada al Matadero y debe
ra repetirse inmediatamente antes del sacrificio, si los --

animales permanecen estabulados mds de 24 horas.

5.- El sellado se debe efectuar bajo la responsabilidad de 1la
Inspeccidn Sanitaria.
El marcado de canales y despojos se realizard de forma tal
que la leyenda quede clara y netamente visible.
Las tintas utilizadas para marcar canales, piezas y despo--
jos, o las que se emplean pafa rotular envolturas o envases
que puedan estar en contacto con la carne, estardan autoriza
das y registradas por la Direccién General de Sanidad.
Los envases de las tripas destinados a las industrias de ela
boracidén irdn provistos de las marcas o identificaciones co
rrespondientes.
Los cueros y pieles ostentaradn, en su caso, los marchamos -
sanitarios en vigor.
Los recipientes empleados para el transporte de la sangre, -
irdn provistos de marcas o etiquetas que acrediten su proce
dencia. Sobre la forma de los sellos, nimero de ellos por/
canal, etc. estarda a lo dispuesto en la Reglamentacién Téc-

nico Sanitaria de Mataderos.

Articulo 45%2.- Lazareto.

l.- Lazareto es el recinto destinado al alojamiento del ganado
sospechoso de padecer enfermedad infecto-contagiosa. Debe-
ra estar convenientemente aislado del resto de las dependen

cias del Matadero.

2.- Si en la Inspeccidn Sanitaria se apreciasen sintomas de que
alguna res pudiera padecer enfermedad infecto-contagiosa, se
ordenara su conduccidn al Lazareto, sometié&ndola a las prue-
bas, exploraciones y andlisis que procedan para el méds exac-

to diagnbéstico de la enfermedad sospechada.

3.- Si diagnésticada la enfermedad, resultase de escasa o nula/
contagiosidad para el hombre o los animales, podrd devolver-
se el ganado a sus establos para su curacién y consiguiente/

recuperacién.
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4.- S5i se tratase de enfermedad con evidente peligro de conta--
gio y difusidn, pero con posibilidades de pronta y econdmica
curacidén y recuperacién permanecerdn en el Lazareto someti--

dos a tratamiento curativeo, hasta su curacidén o muerte.

5.- 8i la enfermedad diagnosticada fuese altamente peligrosa, -
con el posible contagio a otros animales, sera ofdenada la -
inmediata matanza, en el Matadero Sanitario, vy sus cadaveres
destruidos, con los medios y precauciones que ordene la Di--

reccidén Sanitaria.

6.- Los gastos de estabulacidén en el Lazareto y la alimentacién

estard siempre a cafgo de los propietarios del ganado enfer-

mo.

Articulo 46%.- Matadero Sanitario.

Es una instalacidén destinada al sacrificio de aquellos animales
que hayan contraido enfermedades peligrosas de posible contagio
a otros animales 6 para efectuar los sacrificios de urgencia.

El funcionamiento del mismo se regird por las instrucciones que

dicte la Direccidn de Matadero.

Articulo 47%.- Destruccidén de carnes y despojos decomisados vy

aprovechamiento de desechos de matanzas.

Este servicio funcionara concretamente con la destruccidén de --
los productos decomisados, reservdndose la Empresa Mixta el de-
recho de aprovechar loé subproductos industriales gque se obten-
gan de realizar dichas operaciones.

La Empresa Mixta se reserva igualmente el derecho de aprovechar
en la forma que estime oportuna, los desechos resultantes de --

las matanzas que no sean retiradas por los propietarios de las/

reses,
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CAPITULO ITI

Tarifas.

Articulo 48%.-

1.- Por la prestacidén de cada uno de los diferentes servicios -

que se enumeran en el articulo 6%, la Empresa Mixta queda fa
cultada para el cobro de unas tarifas que se fijdrén.de con-
formidad con las normas legales establecidas en la materia.
Por razones de simplificacidn administrafiva, y cuando la --
prestacidén de un servicio lleve aparejado ineludiblemente la
de uno o varios mas, la Empresa Mixta podrd establecer una -
finica tarifa que cubra la prestacién de todos ellos.
MERCAMURCIA, podrad tener como garantia del cobro de las tari
fas, la mercancia existente en el iMatadero propiedad del usua
rio. deudor.
La falta de pago por el usuario, del canon establecido o de/
las cantidades adeudadas motivarad la suspensidén inmediata de
la actividad comercial del mismo, actividad que no podrd ser
reanudada hasta gque se efectlle el pago del priuncipal e inte-
reses.

2.- Las tarifas gque han de satisfacer los usuarios serdn exaccin
nables por la via de apremio, si bien la Sociedad, sin per--
juicio de seguir el procedimiento administrativo que corres-
ponda para instar la anulacién definitiva de la autorizacidn
municipal de usuario mayorista, podrd ejercitar ante la ju--
risdicecidn ordinaria las acciones legales que estime perti--
nentes a fin de exigir el pago de las cantidades adeudadas -
mids los intereses correspondientes, al tipo de interés basi-
co del Banco de Espana, y la indemnizacién de los perjuicios

irrogados.

3.- La Empresa Mixta determinard igualmente la cuantia y la for
ma de constitucidén de las fianzas qué se exijan para el ejer

cicio de las actividades qgue se sehalen.



5.- Intentar o apartar, ocasionalmente géneros en los Merca-

dos antes de iniciarse las ventas.
6.- Intentar vender cocasionalmente, a personas no autorizadas.

7.- Intentar adquirir productos o adquirirlos en los distin-
tos Mercados de la Unidad, sin estar alin autorizado pa-

ra ello, si no es reincidente.

8.- Incumplir, sin ser reincidente las normas establecidas -

sobre repeso de mercancias.

9.- Consignar equivocaciones por negligerncia y sin mala f& -

en los boletos de venta.

10.- Ceder, sin reincidencia, productos sin cumplir los requi

sitos establecidos para las cesiones de mercancias.

11.- Mantener, ocasionalmente, cerrado un local o puesto du--
rante dos dias habiles de venta cosecutivos, o seis alter

nos en el periodo de un mes, sin causa justificada.

12.- La no realizacidn ocasional de la limpieza diaria de los
locales y espacios que tengan adjudicados, incluido mue--

lles, siempre gque no sean reincidentes.

13.- La negligencia en el cumplimiento de las indicaciones --
que se formulen por el personal de la Empresa Mixta en or
den al normal desenvolvimiento del Servicio y que ocasio-

nen perjuicios leves. Siempre gue no sean reincidentes.

l4.- Originar, ocasionalmente, pendencias y rifas en los ser-

vicios de la Unidad Alimentaria.
15.- Cualquier otra de naturaleza andloga.

16.- La negligencia respecto al aseo y limpieza de las perso-

nas.

17.- Utilizar personal laboral sin su afiliacidén en la Seguri

dad Social.

v

18.- Regir el puesto persona distinta a su titular o a la au-
torizada por la Empresa Mixta salvo casos de enfermedad o

ausencia justificada de aquella.

19.- Comercializar otros articulos distintos a los autoriza--

dos y los enumerados en el Reglamento.



Articulo 522%.- Se consideran faltas graves:

L
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- La reincidencia o reiterancia de cualquiera de las faltas

consideradas como leves en el articulo anterior.

- Falsear los datos, con mala f& y sin reincidencia, de las
documentaciones que obligadamente han de presentarse en la
Empresa Mixta en relacidén con la entrada, salida y comer--
cializacidén de los productos cualquiera otra materia exigi

ble con arreglo a la normativa aplicable.

- Realizar ventas a personas o usuarios no autorizados, sin

ser reincidente.

= No ejercer la actividad sin causa grave justificable, en
el local que se tenga adjudicado, por mas de dos dias con-
secutivos de ventas y hasta 5 o 10 alternos, en el periodo

de un mes.

- Negarse reiteradamente a exhibir la documentacidn gue am-
pare las compras realizadas, cuando sea requerido para ---

ello por el personal de la Empresa Mixta.

- No cumplir, sin reincidencia, la obligacién de mantener -
en debidas condiciones de conservacién el local o puesto -

adjudicado, incluida la pintura del mismo.

- La negligencia en el cumplimiento de las indicaciones for
muladas por el personal de la Empresa Mixta, que originen/

graves perjuicios al Servicio.

- Ejercer la actividad en el local adjudicado antes de es--
tar debidamente autorizado para ello y en posesidn de la -

correspondiente licencia municipal.

- Intentar realizar practicas restrictivas de la competen--
cia, impidiendo el normal juego de la oferta y demanda que

ha de exister en los distintos mercados.

- Intentar realizar actos, falseando documentos o facturas,

que lesionen el principio de transparencia del Mercado.

- No realizar, ocasionalmente, el pesaje en las basculas --
oficiales de los productos entrados para su ulterior comer

cializacidn y siempre que el usuario esté& obligado a ello.

- Falsear el peso de los productos comercializados, sin ser

reincidente.



13.- Intentar incumplir los horarios de entrada y venta de -

productos gue se encuentren fijados por la autoridad com

petente.

l4.- La morosidad en el pago de las tarifas, tasas y derechos
correspondientes a los servicios que se presten en la --
Unidad Alimentaria en plazo superior a siete dias o infe

rior a quince.

15.- La desobediencia o falta de respeto ocasional no grave/

al personal de la Empresa Mixta en acto de servicio.

16.~- Insultar al personal de la Empresa Mixta en acto de ser

vicio sin ser reincidente.

17.- Cualquier otra de naturaleza andloga.
[
Articulo 53%.- Se consideraran faltas muy graves:
l.- La reincidencia o reiterancia en cualquiera de las faltas

consideradas como graves en el articulo anterior.

2.- El fraude, ocultacidn, simulacién y alteracién grave en -
la documentacidn, los que vienen obligados a facilitar al

Servicio, con arreglo a la normativa vigente en cualquier/

momento.

3.- No ejercer la actividad sin causa grave justificada en el
local adjudicado, por mad@s de cinco dias consecutivos de --

venta o quince alternos en el periodo de un mes.

4.- Deteriorar por negligéncia o mala fé el local, gque tengan

adjudicado.

5.~ La negligencia en el cumplimiento de las indicaciones for
muladas por el personal de la Empresa Mixta, gue originen/

perjuicios muy graves al Servicio.

6.- La realizacibén de obras en los locales adjudicados, sin -
autorizacidén de la Empresa Mixta y sin perjuicio de la obli

gacidén de dejar el local en su primitiva situacidn y esta-
do.

7.- Realizar practicas restrictivas de la competencia impi---
diendo el normal juego de la oferta y demanda que ha de --

existir en los distintos Mercados de la Unidad Alimentaria

8.- Realizar actos, falserar documentos o facfuras, que lesio

nen el principio de transparencia del Mercado. '



20.- Incurrir en la comisidn de faltas administrativas que ha
yan dado lugar a la imposicidn de sanciones por parte de
la autoridad competente, regional, provincial o local y -
que vengan referidas a fraudes en calidad, precios o cual

quier otra materia que perjudique sensiblemente al plbli-

co consumidor.

21.- Cualquiera otra de naturaleza andloga.

Articulo 542.- En cualguier caso la relacidn de faltas que se -

contienen en los articulos anteriores no tienen la considera- -
cidn de exhaustiva, sino meramente enunciativa pudiendo sancio-
narse: por la Empresa Mixta, el Municipio u otra autoridad compe
tente cualquier actuacidén u omisidn que determine perjuicio pa-
ra laorganizacidn y normal funcionamiento de la Unidad Alimenta

ria.

Articulo 55%.- Las sanciones que podrdn imponerse por la comi--

- .
s10on de faltas leves, graves y muy graves son las gue siguen:

Para faltas leves:

l.- Apercibimiento por escrito. \
2.- Imposicidn de multa entre mil y diez mil pesetas.
3.- Prohibicidn del ejercicio de la actividad o de la entra-

da a los distintos Mercados de la Unidad Alimentaria, de/

dos a cinco dias.

Para faltas graves:

l.- Imposicidén de multa entre diez y veinticinco mil pesetas
y dar cuenta al Ayuntamiento y/o a la Jefatura de Comer--
cio Interior para la determinacidén de las responsabilida-
des a que hubiera lugar. )

2.- Acuerdo de suspensidn del acto de adjudicacién del pues-
to, o en general, del que le haya permitido ejercer su ne
gocio en la Unidad Alimentaria, de 5 a 30 dias con la pro
hibicidn de ejercer la correspondiente actividad.

El sancionado no obstante sequird satisfaciendo las tari-

fas, tasas, y derechos a que viniera obligado por su con-

dicidn.



Para faltas muy graves:

l.- Acuerdo de suspensidn del acto de adjudicacidn del pues-
to, o en general del que le haya permitido ejercer su ne-
gocio en la Unidad Alimentaria, de 30 a 90 dias, con la -
prohibicidn de ejercer 1la correspondiente actividad.

El sancionado no obstante seguira satisfaciendo las tari-
fas, tasas y derechos a que viniera obligado.por Su condi
cidn.

2.- Acuerdo de suspensidn del acto de ajudicacién del puesto
© en general del que le haya permitido ejercer sus nego--
cios en la Unidad Alimentaria, de 3 a 6 meses, con la pro
hibicidn de ejercer 1la correspondiente actividad.

El sanc1onado, no obstante seguiri satisfaciendo las tarJ
"fas, tasas Y derechos a que viniera obligado por su condi
cibn.

3.~ Acuerdo de revocacidn definitiva del acto de adjudicacidn
del puesto o en general del que le haya permitido ejercer/
Su negocio en la Unidad Alimentaria, y comunicacidn al —=
Ayuntamiento a efectos de lo que se contempla en el arti-
culo 122 de éste Reglamento.

En la aplicacidn de &stas sanciones se tendra especialmente en

cuenta lo que se especifica en el articulo 502,

Articulo 562.- Las Sanciones por faltas leves se impondran por

la Gerencia de 1la Sociedad, sin que sea preceptivo la instruc--

cidn de expediente.

Las ranciones relativas a faltas graves y muy graves, requeriran
Previamente, la tramitacidn de un expediente por los Servicios -
Administrativos y Juridicos de la Empresa, en el que comparecera
el infractor pudiendo alegar lo que a su derecho interesare, - -
aportando la prueba o Pruebas que estime conveniente. Los expe-
dientes seran resultos pPor la Comisidn Permanente del Consejo de
Administracidn de MERCAMURCIA.

Las sanciones se comunicarin al infractor, exista o ng expedien-
te, por resolucidn motivada de la Gerencia de la Empresa Mixta -
Municipal.

Contra la resolucidn.del Gerente cabra recurso de revisidn en el
Plazo de 15 dias a la Comisién Permanente.

Todas las sanciones impuestas serian cumplidas por ‘el infractor -

no obstante la interposicidn del recurso,
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Contra la resolucién de la Comisidn Permanente de MERCAMURCIA,
cabra recurso de alzada ante el Excmo. Ayuntamiento de Murcia,
en el plazo de 15 dias.

Contra la resolucidén del Excmo. Ayuntamiento de Murcia, resol-
viendo el recurso de revisidén y de alzada a gque hace referene-
cia los parrafos anteriores, cabrd recurso contencioso-adminis
trativo en las formas y plazos previstos en la Ley de Jurisdic

cidn Contencioso-Administrativo.

Articulo 57%.- Las sanciones que se impongan, en todo caso,

se entiende sin perjuicio de pasar el correspondiente tanto de
culpa a los tribunales ordinarios, cuando los hechos cometidos
puedan constituir delitos o faltas de indole penal, o dar cuen

ta a las autoridades gubernativas si por la naturaleza de los

hechos asi procediera.

Articulo 582 .- Para el debido control de las reincidencias o -

reiterancia en la comisidén de faltas por los usuarios, se lle-
vara en las Oficinas Administrativas de la Empresa Mixta, un -

Registro en el que se consignardn suscintamente los hechos Y =

sanciones aplicadas en su caso.

DISPOSICION ADICIONAL.

El presente Reglamento podra ser objeto de revisidn periddica
cada tres anos, sin perjuicio de las modificaciones que en cual
queir momento puedan adoptarse conforme a lo gque la experiencia
aconseja,siguiendo para ello el mismo procedimiento que para la

aprobacidn del presente.

Diciembre 1.981



